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FESTMENY

FORRATTER

¢ Gazpacho med marinerad scampispett

¢ Kramig skaldjurssoppa med halstrad pilgrimsmussla

¢ Ceviche pa kréftstjartar och lax med avokado- och mangosalsa

¢ Parmaskinka med melonsallad och grillad gron sparris

¢ Rencarpaccio med rodldksmarmelad och hyvlad V &sterbottenost

¢ ROkt ankbrést med syltade kantareller, selleripuré och tomatvinagrette

¢ Jordartskocks- och potatisrosti med gréddstuvad karljohansvamp och bladspenat

VARMRATTER
* Kréftfarserad gosfile med champagnesas och glaserad potatispuré

+ Ruccoladverbakad halleflundra med blomkalscréme och mandel potatisbakel se
+ Savoykd sinbakad vildandsbrést med tranbarssky och tryffelrisotto

¢ Gorgonzola-och spenatfylld flaskfilé med rostade rotsaker/primorer

+ Helstekt godkalvsentrecote med Grtagardsbearnaise

¢ Tournedo Rossini (oxfilé, gaslevermousse, tryffel, brodkrutong och madeirasas)
¢ Smordegsinbakad lammytterfilé med timjansky och chévrepaj

¢ Renmedaljonger med murkel sds och hassel backspotatis

EFTERRATTER

¢ Créme Brylé med sisongens béar

¢ Punschparfait med ingeférsgrédde och mandelflarn

¢ Passionsfruktscheesecake med guavapuré

* Havtornsfromage i mandelkorg med férska frukter

* Vaniljglass med limemarinerade férska jordgubbar och vispgradde

* Vafri sorbet med frukt/béarkompott (champagne-, hallon-, mango-, rabarber- eller
smultronsorbet och ananas-, bjérnbér-, hallon- eller jordgubbskompott)

¢ Tre sorters ost, kex, frukt och fikonmarmelad

Onskas en gemensam for alla géster meny

LIJUNGLOFSKA SLOTTET Fest och konferens
Tel 08 - 445 86 60
info@ljunglofska.se
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