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Brollopsmeny 2024

FORRATTER

* Hummersoppa, vispad créme fraiche, surdegskrutonger och krasse

+ Skaldjursterrin med picklad gurka och romsas

¢ Kokt vit sparris med brynt hollandaise, saltrostade pinjendtter och hyvlad parmesanost
(under sparrissasongen)

* Lattgravad rodingtartar med dillmajonds och vaktelagg

¢ Carpaccio pa oxfilé med ortsallad och prastost

+ Raraka pa mandelpotatis, tangcaviar, smetana och rodlok (lakto-ovo vegetarisk)

VARMRATTER

¢ Smorstekt gos med rom beurre-blanc samt potatis- och jordartkockspuré

¢ Champagnepocherad rodtungsrullad, sasongens primérer och skaldjurssas

¢ Rosastekt ankbrost, lattstekt pak choi, potatiskaka och salviasky

+ Fasanbrostfilé med savojkalscreme i krustad, korsbarssky samt rostad kulpotatis

¢ Rosmarinmarinerad lammytterfilé med Ortpesto, varrulle med getost, timjansky och rostad
potatis

* Helstekt kalvrostbiff, portvinsstuvad svamp, potatistimbal

* Vegetarisk Wellington, kantarellsds samt sdsongens gronsaker

(lakto-ovo vegetarisk)

EFTERRATTER

* Passionsfrukts parfait med farska bar och mandelcrisp

¢ Minicharlotte med hallonsas

* Vispad pannacotta med knaprigt havresmul

¢ Chokladfondant, marinerade jordgubbar och vispad gradde
* Vaniljglass med varma hjortron

¢ Ostassiette med froknédcke och slottets marmelad
VICKNING

¢ Gubbrora pa dansk rag

¢ Fetaostrora pa Siljans knacke

LJUNGLOFSKA SLOTTET Fest och konferens
Tel. +46 (0) 8 445 86 60, email: info@ljunglofska.se



