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Brollopsmeny 2022

FORRATTER

* Hummersoppa, vispad créme fraiche, surdegskrutonger och krasse

+ Skaldjursterrin med syrad spetskal och apple

¢ Kokt vit sparris med brynt hollandaise, saltrostade pinjendétter och hyvlad parmesan
(under sparrissasongen)

¢ Carpaccio pa kalv med creme pa kronartskocka samt tryffelvinagrett och lagrad prastost

¢ Tartar pa hjort med l6jrom, vasterbottensost och picklad rodlok

+ Dillroyal med tangcaviar, vaktelagg och rostat kavringsflarn (lakto-ovo vegetarisk)

VARMRATTER

+ Ugnsbakad halleflundra med fankalscrudite, 16jroms beurre-blanc och mandelpotatispuré
+ Smorstekt rodtungafilé med liten skaldjurswallenbergare, chablisas och dillslungad
smapotatis
+ Fasanbrostfilé med savoykalscreme i krustad, korsbarssky samt salviarostad kulpotatis
¢ Dillpestobakad lammytterfilé, varrulle med getost och fikon, timjansky samt potatis och
jordartskockspure
¢ Rodvinsbrasserat hjortinnanlar med cognac- och kantarellsas samt spenat,
ost- och potatisbakelse
¢ Parmesan och pankopanerade gronsaker, choronsas och rostad tofu (lakto-ovo vegetarisk)
+ Vegetarisk Wellington, karljohansvampsas samt sdsongens gronsaker
(lakto-ovo vegetarisk)
EFTERRATTER

¢ Passionsfruktscréeme bralée med farska bér

¢ Minicharlotte med exotiska frukter och citroncreme

* Farskostparfait med mynta och sirapsinlagda jordgubbar
¢ Chokladfondant med hallonsas och vispad gradde

¢ Varma hjortron med vaniljglass

¢ Ostassiette med froknédcke och slottets marmelad
VICKNING

¢ Gubbrora pa dansk rag

¢ Fetaostrora pa Siljans knacke
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