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Konferensmiddag

En gemensam meny fOr alla géster ldmnas till oss en vecka innan
FORRATTER
* Skaldjurssoppa med syrad gradde och kraftstjartar
* Smorstekt svamp pa levaintoast med lagrad ost
* Ceviche pa tonfisk med Rhode Islandsas

* Rakstuvning i krustad toppad med regnbagsrom

* Halloumiraraka med syrad rédIok och smetana

VARMRATTER

* Rodtungsrullader med riven pepparot, rakor och potatispuré
* Ugnsbakad réding med romsas och stekt bladspenat
* Stekt entrecote med café de Paris smér och rodvinssky
* Helstekt hjortfilé med lingonsalsa, timjansky och potatisgratang
* Bakad spetskal med stekt tofu och svampsas

EFTERRATTER

* Frostig lingoncheesecake med kolasas
* Mintchokladtarta med hallonsas
* Knackig appelpaj med vaniljparfait
* Exotisk fruktsallad toppad med vaniljlkesella
* Friterad camembert med hjortronsylt och persilja

DRYCKER
Lattol/mineralvatten, kaffe/te

2 ratter ingar i heldygnspriset
Extra ratt kostar 110:-

Som vickning kan vi féresla:
* Liten rdkmacka pa danskt ragbréd 80:-

* Gubbrdra med kavring och ost 80:-

(Alla havsprodukter ar MSC-markta)

Obs! Vegetarianer och matallergiker far den meny som kékschefen valjer!
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